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| .es Enirees

LA GOMATE ANCTENNE ROITE 26 €

Puréac&Au[ujm&*&Zéeﬂ es céBw*rat(y M&Ba&hﬂa&cﬁm
&?ﬂdwoﬁo&m

AUIOURDE LASPERGE 25 €

Panna cotta, Asﬂeﬂ%jwtzlaﬁfmm% etSérLo-Ze/fwnée&/

LE CEVICHE DE GAMBAS AUX FRAISES 28 €

Pimentc[;EsFe&tf@ M&cwjeén@et Noisettes torréfices

LE FOTE GRAS “PEPS ET FRAICHEUR”. 29€

J de Framboise et Brioche tizde - J




| a Carte
|.es Plals

LE JURBOTROIT 39€

Yomates cerises wfy[lltes, Cou{yd:t&slwégées et en caviar, sauce hollandaise au
Kw&mamdemL&c

LE LOUP EN FARCE FINE A L‘ESTRAGON 39 €
S de poissons c&;rtw&:s, Pomeu@tumw%&ed@‘%uﬁo&vg L de
0171& IquenouL@awfu’mentaﬁEs etsa@tm/w&aumc[; 1

LES BELLES GAMBAS 39 €

LA PLUMA DE COCHON A LA BRAISE 38 €

Lw%uée&/Zu/CZémemfuowg cr‘émecgccépatatet&uceﬂ]umes %m&s rotis

etjws corse

L‘AGNEAU EN CRQUJE DE PISTACHE 42€

CW(&‘WBWW& AW%jusﬂesaisLes ef,jws réduit & la Sarriette

LES LINGUWINE A LATRUFFE 39€

Wstaufwng PW«H?[Met cujzwu;cc@g'rn:ﬁ[e




| .a Cartle

Fromage

SM&megges inés, AR, e
2 Vg
15€

Dessert(s

AUIOURDU CHOCOLAY 18 €

: gmcfefoWedzwfé»ecQTM U‘o%uantC[L:)w&ltn&u‘; crémeux
C@co[atﬂancCitmnYw@ettuL&wjruéc&/Cm

=

FRATCHEUR DE FRUITS EXOJIQUES 16 €

Majyu@jxassmetanwm, saﬂéwvac%rrg espuma Coco- aux zestes
&Ci,trtm/vert crémw/cwC[owzatw

DOUCEURDE FRAISE ET BASILIC 16 €

Biswétmoezzagc&/ &LPLS&U:@ mousse onctueuse & la Vanille de
J\/Uu@axscw; ceeurFraise ef Basilic

Menu Enfants

jus%lb((\b 10 ans - 19€

Plat et Dessert sur suggestion duw C
i gt e Okf




Menu du Chéaleau

Autourc@ K‘As/zetye,
Panna cotta, Asperges juste assaisonnées Pomelos, eése/m&fm & U bnile L Aneth

Ow
LaJomate Ancienne Rgtie

/wu[/:waZWes

-

L&LO‘HIL en Farce Fine a L. (Esb‘tym

Soufw(é/wissom a@mc@s/ Pm@%mfdﬁad@@é&cﬁo&v@ raicheur de Fenouil,
MWCEES etsa@mawﬁwmf

Ouw
LaPluma de Cochon

LW@Z@CWCM@ W@PWW}W Zﬁufru&s rdotis aﬁjws Corse
I

L a Douceur

Ac@aw/wm&s Hossertstde ) earts
S

Frwcyeu@ga,SéZecﬁon— suﬁzz&m 7€




Menu Degustation 79¢

Le Foie Gras “Peps et Fraicheur” 2
Gel de Framboise et Brioche titde

e
LeCch[ecanmgas aux Fraises
Piment JEW huille de Coriandre, gel Yz et Noisettes torréfices

e
Leg'w{oé‘]{o:ﬁ/
TJomates cerises mfuﬁe&, C(mfyeﬁﬁe&/wéz&g et en caviar; %@e/w&m&%
Basilic

Ouw

L‘Ajneau/emCm{itecg/Pisﬁac&
CWJWBWWJ@ Asperges juste saisies, etjus réduit & b Sarrictte

La Sélection de F es affinés
Chutney cﬁm@eﬂteﬁmw%e’w

La Douceur




Menu du Marche 296

'Pro]w:sétows les midis du mardi awvendredi
Swtf]omfénés

Plat et Dessert

Selon. K‘Dw/ziraﬁoncﬁ-oC[?[ et duMarche !

Prolonger le plaisir ..

Aczorc@&—ymw wwiwrem&{ése &j&wmant@seet&tgtemf@ et/zrty[l,te,&cguw massage

J\/Ctusscye/ solo l\quIJ‘{iI”LQ 130€, en duo-&240€
Spa privatisé 90 min, ILZathF accueil Détoy et gawmamﬁw90€/2/1m

Cha

Ulivo Clistam il ismm s d o Salisen,

Liste des mcﬁsjmﬁew z&/zerszmne&
Prix Nets - Taxes etSeWLce/coneris




	La Carte
	Les Entrées
	LA TOMATE ANCIENNE RÔTIE  26 €
	AUTOUR DE L’ASPERGE  25 €
	LE CEVICHE DE GAMBAS AUX FRAISES   28 €
	LE FOIE GRAS “PEPS ET FRAÎCHEUR”    29 €
	Une Cuisine Maison et de Saison



