| .a Carle

| .es Enirees

LA BONIJE BRULEE A LA FLAMME 26 €

Panna Cotta de Fm&u&fraﬁc{aw U[FAjrumes,
&L&aﬁEsb‘%methqg

LE CANNELLONI DE CONCOMBRE 26 €

Brousse condimentée aue Olives et Pignons de Pin torréfics, Gaspacko

de Tomates aux Fruits de Saison

LA FRATCHEUR DE LOUP AUX FIGUES 28 €

Marinade Citron-Yuzy, etje,g de F!'ﬂue

LE FOTE GRAS 29 €

Foie Gras de Canard mi-cuit, Chutney d Abricot au Remarin,
Brioche tidde



[La Carte b
[Les Plals ’ﬂ/ﬂ

LE MAIGRE ROIT 39 €

Réduction aéswfw de Poissons de Méditerrannée, émulsion iodée et Pomme
Jondante

LA BONITE AUX SENTEURS DE COMBAVA 39€

CPW(QPM&DWML&&(&CMthW Zf’ﬂum&s

LE QUAST DE VEAURQOIT 42 €

Fricassée de retour des Sous-bois et Cogques & la Salicorne, Jus corsé

LE FILETDE CANEJTE 38€

%%st]b,ewg Betteraves réties etem/ulcam,jws corsé aug Cerises Noires

LES LINGUINE A LAGRUFFE 39€

Wtwsccujwneg Pecoﬁnodzﬂ?Met w]zeawct&g'nﬁe




| .a Cartle

Fromage

Sé. . C&/F .,
élection remages gﬁ[m&s,
15€

Desserts

LE FINGER CHOCO-CAFE 18 €
C@Wcﬁfe; Juile croustillante aw Grué de Cacao

LE CITRON ET SESAME 16 €

ganac&aubSe’same? créemeux aw Citron, WWJAWMCW
Hane et Streusel Amande

L ENTREMEIS MELON AUX SENTFEURS DE VERVEINE 16 €
Mousse @m cewd\/(,e&m, insert Melon OO-I:Ii[dZ - Verveine

Menu Enfants

jLLS%U./((\L 10 ans - 19€

Plat et Dessert sur sugqestion di C
- M



Menu du Chéaleau

Le Cannelloni de Concombre

Brousse condimentée aiue Olives ot Pignons &Pmmfwzs, gasfm&[g%m Wik
Fruits céScu}s(m/

Ouw
La Bonite Britlée & la Flamme

Panna Cotta de Ferwucé,frafa@w fAjrwms/ huille cﬂEsﬁraﬁm et Ponzu,
=4

LeMu{ym‘l{éﬁL

Réduction de Soupe do poissons deMéditerrannée,
EM%@WFW

Ouw
Lo Filt i Camadts

R¢tL sur-Peaw, Betteraves rities eéem/y;«:@as, TJus corsé aux Cerises Noires
e

La Douceur

A choisir-parmiles desserts de la carte

b8
meye££w5é&dm- SW 7€




Menu Degustation 77¢

Le Foie Gras
Fowjrws &CCIM/‘C[HU/—C(LL@ JAW%KM
Brioche tisde
s

La Fraicheur cQLou]lL au/cz.yu,es
Fgu,e/

Marinade Citron-Yizd et  gel
P

La Bonite aux Senteurs de Combava
Créme de Patate Douce aw L.ait de Coco e Teunes nyumes

Ouw

Le Quasi &Vm%
Fricassée de retour des Sous-lois et Cogues & b Salicorne, Tus corsé

b a

La,sdecamaémmgges inés
Chutney &W@waﬁz’[&é@

+a

La Douceur

A c&ww/wfm&zs desserts de la carte




Menu du Marche 296

'Pro]w:sétows les midis du mardi awvendredi
Swtf]omfénés

Plat et Dessert

Selon. K‘Dw/ziraﬁoncﬁ-oC[?[ et duMarche !

Prolonger le plaisir ..

Aczorc@&—ymw wwiwrem&{ése &j&wmant@seet&tgtemf@ et/zrty[l,te,&cguw massage

J\/Ctusscye/ solo l\quIJ‘{iI”LQ 130€, en duo-&240€
Spa privatisé 90 min, ILZathF accueil Détoy et gawmamﬁw90€/2/1m

Cha

Une Cuisine Maison et de Saison
Liste des enes c&s]mﬁewl]bres z&/zerszmne& \\‘
Prix Nets - Taxes etSeWLce/coneris




	La Carte
	Les Entrées
	LA BONITE BRÛLEE A LA FLAMME     26 €
	LE CANNELLONI DE CONCOMBRE   26 €
	LA FRAÎCHEUR DE LOUP AUX FIGUES   28 €
	LE FOIE GRAS  29 €


	La Carte
	Les Plats
	LE MAIGRE RÔTI     39 €
	LA BONITE AUX SENTEURS DE COMBAVA   39 €
	LE QUASI DE VEAU RÔTI   42 €
	LE FILET DE CANETTE    38 €
	LES LINGUINE A LA TRUFFE    39€


	La Carte
	Fromage
	Sélection de Fromages affinés,  Chutney du moment et noix caramélisées 15€
	LE FINGER CHOCO-CAFE     18 €
	Crémeux Café, Tuile croustillante au Grué de Cacao

	LE CITRON ET SESAME   16 €
	Ganache au Sésame, crémeux au Citron, croquant d’Amande au Chocolat blanc et Streusel Amande

	L’ENTREMETS MELON AUX SENTEURS DE VERVEINE    16 €
	Mousse légère au Melon, insert Melon confit - Verveine
	Plat et Dessert sur suggestion du Chef boisson incluse



	Menu du Château
	58€
	Le Cannelloni de Concombre
	Ou
	La Bonite Brûlée à la Flamme
	Le Maigre Rôti
	Ou
	Le Filet de Canette

	79€
	Menu Dégustation
	Ou

	Menu du Marché
	29€
	Proposé tous les midis du mardi au vendredi Sauf jours fériés
	Plat et Dessert
	Selon l’inspiration du Chef et du Marché !


	Prolonger le plaisir ...
	Accordez-vous une parenthèse de gourmandise et de détente, et profitez d’un massage ou  d’un accès au Spa privatisable  en complément de votre repas ...
	Massage solo à partir de 130€, en duo à 240€              Spa privatisé 90 min, plateau d’accueil Détox et Gourmandise 90€/2pers
	Une Cuisine Maison et de Saison


